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Cod. AGORA: 201A

Cod. Asignaura Nombre Asignatura Cod. Sub-RA

205000136 Matematicas | Sub-RA 1.1, Sub-RA 2.2
205000137 Matematicas Il Sub-RA 1.1, Sub-RA 2.2
205000138 Ecuaciones Diferenciales y Modelizacion Sub-RA 2.1, Sub-RA 2.2
205000139 Caélculo Numérico y Programacién Sub-RA 2.1, Sub-RA 2.2
205000140 Estadistica Sub-RA 4.1, Sub-RA 4.3
205000141 Fisica general Sub-RA 1.1, Sub-RA 2.2
205000142 Fisica Aplicada a la Ingenieria Alimentaria Sub-RA 1.2, Sub-RA 2.2
205000143 Quimica general Sub-RA 1.1, Sub-RA 5.1
205000144 Quimica Aplicada a la Ingenieria Alimentaria Sub-RA 2.1, Sub-RA 5.1
205000145 Biologia Aplicada a la Ingenieria Alimentaria Sub-RA 1.1, Sub-RA 8.2
205000146 Expresién Grafica Sub-RA 3.1, Sub-RA 7.1
205000147 Geologia, Edafologia y Climatologia Sub-RA 1.1, Sub-RA 4.1
205000148 Introduccidn a la Administracion de Empresas Sub-RA 1.3, Sub-RA 5.6
205000149 Produccidn de Materias Primas de Origen Vegetal Sub-RA 1.2, Sub-RA 6.1
205000150 Produccién de Materias Primas de Origen Animal Sub-RA 1.2, Sub-RA 6.1
205000151 Bioquimica Sub-RA 4.1, Sub-RA 8.1
205000152 Microbiologia Alimentaria Sub-RA 4.3, Sub-RA 7.1
205000153 Mecanica de Materiales y Andlisis Estructural Sub-RA 2.2, Sub-RA 3.1
205000154 Estructuras de Hormigdn y de Acero Sub-RA 3.1, Sub-RA 5.2
205000155 Electrotecnia y Electrénica Sub-RA 5.1, Sub-RA 5.4
205000156 Geomatica Sub-RA 1.2, Sub-RA 7.1
205000157 Proyectos Sub-RA 3.1, Sub RA-3.2
205000158 Bases de Ecologia. Evaluacién y Correccién de Impacto Ambiental Sub-RA 5.5, Sub-RA 6.1
205000159 Procesos y Gestidn de Subproductos en la Industria Agroalimentaria Sub-RA 2.1, Sub-RA 5.5
205000160 Principios de Economia Sub-RA 1.3, Sub-RA 5.6
205000161 Valoracidn de Empresas Agroalimentarias Sub-RA 1.3, Sub-RA 5.6
205000162 Inglés para la Comunicacién Académica y Profesional Sub-RA 7.1, Sub-RA 7.2
205000163 Taller de Procesado de Alimentos Sub-RA 7.2, Sub-RA 8.1
205000164 Elementos de Edificacion y Geotecnia Sub-RA 3.1, Sub-RA 4.2
205000165 Ingenieria del Calor Sub-RA 3.1, Sub-RA 5.2
205000166 Ingenieria del Frio Sub-RA 3.1, Sub-RA 5.2
205000167 Gestidn y Aprovechamiento de Residuos Sub-RA 5.3, Sub-RA 5.5
205000168 Instalaciones Eléctricas y Automatizacién Sub-RA 3.1, Sub-RA 5.4
205000169 Operaciones Unitarias | Sub-RA 5.3, Sub-RA 5.4
205000170 Operaciones Unitarias Il Sub-RA 5.3, Sub-RA 5.4
205000171 Nutricion Humana Sub-RA 4.1, Sub-RA 7.1
205000172 Analisis de Alimentos Sub-RA 4.1, Sub-RA 5,5
205000173 Técnicas Emergentes de Conservacién y Envasado Sub-RA 5.5, Sub-RA 7.2
205000174 Gestion de la Calidad y Seguridad Alimentaria Sub-RA 4.2, Sub-RA 5.6
205000175 Procesos y Tecnologia en la Industria Carnica Sub-RA 3.2, Sub-RA 5.3
205000176 Procesos y Tecnologia en la Industria de Cereales Sub-RA 3.2, Sub-RA 5.3
205000177 Procesos y Tecnologia en la Industria Enoldgica Sub-RA 3.2, Sub-RA 5.3
205000178 Procesos y Tecnologia en la Industria Lactea Sub-RA 3.2, Sub-RA 5.3

Disefio de nuevos alimentos

Anadlisis de ciclo de vida

Tecnologia de aceites y grasas
Tecnologia de bebidas espirituosas
Tecnologia de zumos y vegetales
Logistica y gestidn de stocks
Marketing y Gestion de ventas
Materiales en la industria alimentaria
Robdtica agroindustrial

TRABAJO FIN DE GRADO

Sub-RA 4.3, Sub-RA 8.1
Sub-RA 6.1, Sub-RA 8.2
Sub-RA 5.5, Sub-RA 8.2
Sub-RA 5.5, Sub-RA 8.2
Sub-RA 5.5, Sub-RA 8.2
Sub-RA 2.2, Sub-RA 5.6
Sub-RA 1.3, Sub-RA 5.6
Sub-RA 3.1, Sub-RA 4.2
Sub-RA 3.1, Sub-RA 5.2

Sub-RA 3.1, Sub-5.2, Sub-RA 6.2, Sub RA-7.1



